
MENU DE FÊTE
D i s p o n i b l e  p o u r  l e  r é v e i l l o n  d e  N o ë l

ENTRÉE AU CHOIX

VOLAILLE, FARCE AUX MARRONS, SAUCE AU
CHOIX : CÈPES OU OIGNON (DÉJÀ DÉCOUPÉE)

ACCOMPAGNEMENTS AU CHOIX (LA PART)

LA GOUGÈRE SAUMON FUMÉ
AVOCAT COMBAVA

65€

PINTADE FARCIE
 (4-5 PERSONNES)

PURÉE DE PATATES DOUCES, CAROTTES
GLACÉES, CHÂTAIGNES RÔTIES ET

CHAMPIGNONS EN PERSILLADE

120 €

CHAPON FARCI
( 8-10 PERSONNES) 

6,50€

VERRINE PURÉE DE POTIMARRON
RÔTI, CAROTTE, CRÈME DE LARD

ET CRUMBLE NOISETTES.

8 €

VOL AU VENT, CRÈME DE CÈPES,
CHAMPIGNONS SAUVAGES ET PETITS

LÉGUMES

 95 €

POULARDE FARCIE
(6-8 PERSONNES)

18€ / personnes

MOULES GRATINÉES BEURRE
PERSILLÉ ET CHAPELURE

( 9 MOULES )
8€

8€

LÉGUMES, POMMES DE TERRE
GRENAILLES RÔTIES, THYM ET AIL

CONFIT    

RISOTTO SAFRAN, CAROTTE ET
COURGE RÔTIGRATIN DAUPHINOIS DU LOCAL

6€7€

6€6€

RAVIOLES HOMARD, BISQUE
SAFRAN, LÉGUMES RÔTIS

TUILE AUX HERBES


